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　　NUBIC知的財産情報の要約をお届けいたします。
　尚，NUBICベンチャークラブ特別会員，一般会員にはすでにお知らせしています。
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NUBIC知的財産情報開示

高圧二酸化炭素による食品の殺菌処理方法表　　　題

食品・バイオ 機械・加工技術分野

レトルト食品，缶詰，果汁，清涼飲料適応製品

細菌胞子の耐性を低下させた後，食品を殺菌する方法を提供。目　　　的

　本発明は細菌の胞子を高圧の二酸化炭素で処理することにより，胞子の耐性を低下させるこ
とを特徴とする細菌胞子の耐性低下方法である。
　食品中の細菌を死滅させるのには，加熱処理を行うのが一般的であるが，細菌の胞子は熱
に耐性をもつため，高温で加熱しなければならない，しかし，高温加熱処理は食品の品質を
損なう場合がある。
　本発明は細菌胞子の発芽を促し，その耐性を低下させる方法を見出し，より温和な条件で
食品中の細菌胞子を死滅させることを可能にした。
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