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NUBIC知的財産情報の要約をお届けいたします。
尚，NUBICベンチャークラブ特別会員，一般会員にはすでにお知らせしています。

凍結食肉の５０℃塩漬液解凍法とその解凍装置表 題

凍結食品(主に食品の原料）適用製品

冷凍状態の食肉を解凍する工程を含む食肉製品を小規模で短期間に低コストで製造

する方法の提供。

目 的

凍結状態の食肉を約５０℃の流動している塩漬液、あるいは温水に凍結状態の食肉を

浸漬して解凍することにより、解凍時のドリップスが減少し、解凍後の歩留りが向上し細

菌数も減少した。また製品に加工した際の製品の味も良好であった。

本発明の解凍方法は短時間で解凍が完了するばかりでなく、歩留りが向上したことで

経済効果が認められ衛生的でさらに味の点でも優れた方法である。また連続式の解凍

装置に改良できる。
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